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Callce di Francincorta di benvenuto
Entree di benvenuto
Crostino con Pate di fassona al passito

UN ANTIPATO A SCELTA TRA
Torchow di fole gras con composta e pain brioche
Torchow de fole gras with soutern geleg ano pain brioche
Torchow de fole gras avec gelée et pain brioche

beeut « La Granda », ceuf, flocons de parmesan et glardiniera de Légumes atgre-ooux

Filet royal di salmone Norvegese con cluffl di caprino panizzi
Filet de sawmon royal de Norvege avec touffes de chévre panizzi
Royal Norwegtan salmon filet with tufts of panizzi goat cheese

Flaw di cavolfiore e broccoll con fonduta alla valdostana
Broceoll and cawlflower flan with Aosta valley Fonolue
Flan de chou-fleur et broceoli avee fondue valdotaine

UN PRIMO A SCELTA TRA

rRaviolo ripleno di caclo e pepe con tartare di gambero rosso
Ravioll filled with cheese and pepper with red prawn tartare
Raviolis fourrés au fromage et polvrons avee tartare de crevettes rouges
Tagliolint at mirtilli con ragi di cervo sfumato alla grappa
Blueberry tagliolini with venison ragout flavored with groppa™*
Tagliolint aux myprtilles et ragolt de chevreuil parfumé o la grappa™™*
Tagliolino con fonduta al tartufo
Tagliolino with truffle fondue
Tagliolino o Lla fondue aux truffes
rRavioll vipient di Porcinl e talegglo, con porcini
Fresh pasta tagliatelle with mushrooms™
Taglintelles de phtes fratches aux champignons*
UN SECONDO A SCELTA TRA
Costine di carvé di agwello fritte con spinact
Fried Lol vibs with spinach**
Cotes d'agneau poblées aux éplnards
Tagliata di manzo “La qranda” at funght poreint
Tranches de beeuf « La Granda » aux champignons
“La qranda” sliced beef with mushrooms
qawmberont al Lardo di Arnad sfumatt al Brandy con sformatino i zucehine
Prawns with Arnad lard flavored with Brandy and courgette flan
Gambas au saindoux d'Armad parfumé au Brandy et flan de courgettes
coniglio ripleno con purea di patete
Stuffed rabbit and mashed potatoes
Lapin farcl et purée de pommes de terve
DOLLCE A SCELTA TRA
Tart tatin di peve con gelato atla crema nocl e wiele
Panettone con cremaa al mascarpone
tiramisic

Costo 90 euro a persona tncluso acqua e caffe




